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Melaka

pabila tibanya musim
Ageragau, suasana di

sepanjang Pantai Pu-
teri, di sini, bagaikan pesta
apabila dipenuhi lebih 100
nelayan termasuk orang
kampung yang turun ke laut
bagi menyungkur anak
udang berkenaan.

Namun suasana meriah
itu kini tinggal kenangan
apabila geragau semakin
berkurangan dan tidak lagi
muncul setiap bulan seperti
sebelum ini. ;

Tidak mustahil, nelayan di
Pantai Puteri di sini, me-
nerima nasib sama seperti
rakan mereka di sekitar Kle-
bang dan Lereh, yang hilang
kawasan menyungkur akibat
kesan tambakan laut.

Nelayan Majid Baba, 57,
berkata, jika keadaan itu ber-
terusan, tidak mustahil tra-
disi turun-temurun itu le-
nyap dan generasi akan da-

tang tidak lagi tahu apa itu

Geragau ‘menghilang’

Kemeriahan pesta menyunglur di pesisir Pantai Puteri kian
pudar apabila anak udang berkurangan akibat penambakan laut

aktiviti menyungkur.

Dia bimbang tiada lagi
cencaluk serta belacan hasil
tangkapan udang geragau di-
Melaka.

Katanya, sepanjang 40 ta-
hun menjadi nelayan, dia
mengakui hasil tangkapan
geragau merosot setiap ta-
hun.

“Terus terang saya kata-
kan, pembinaan batu groin
(bagi mengawal hakisan)
punca utama hasil udang ge-
ragau berkurangan. Putaran

“ombak tidak lagi sama se-
perti dahulu dan binaan ini
mengehadkan kawasan me-..

nyungkur.
“Sebelum ini kami hanya
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perlu membuang jaring atau
menyungkur di tepi pantai
sahaja, namun kini tangka-
pan semakin sedikit. Malah
sebelum ini kami boleh da-
pat hasil tangkapan hingga
ratusan kilogram.

“Namun sejak empat ta-
hun lalu, hasil tangkapan di-
peroleh merosot hampir 75
peratus.

“Aktiviti menyungkur ini
warisan  turun-temurun.
Apabila tiada lagi udang ge-
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ragau maka pupuslah tra-
disi. Difahamkan hanya ne-
layan di Melaka masih
menggunakan cara tradisio-
nal ini, katanya ketika di-
temui di Pantai Puteri di
sini.

Ujarnya, disebabkan hasil
tangkapan  berkurangan,

harga geragau kini terus me-
ningkat hingga 50 peratus.
“Jlika dahulu, ia dijual se-
kitar RM3.5 sekilogram, na-
mun kini mencanak sehing-
ga RM11 sekilogram. Ini se-

kali gus memberi impak ke-
pada harga cencaluk dan be-
lacan di pasaran.

“Walaupun  permintaan
terhadap udang geragau
tinggi, namun kami tidak
dapat menampung keper-
luan pengusaha seperti se-
belum ini.

“Berbanding geragau dari
tempat lain, geragau Melaka
mendapat permintaan ting-
gi kerana rasanya sedap dan
manis. Ini berikutan pantai
dan air bersih selain tidak

tan menyungkur geragau.

MAJID

berlumpur,” katanya.
Seorang lagi nelayan,
Anuar Khamis, 40, berkata,
pendapatannya terjejas be-
rikutan geragau semakin
berkurangan berbanding sa-
tu ketika dahulu. ;
“Jika dahulu saya boleh da-
pat sehingga 100 kilogram -

~ geragau dalam satu-satu

masa, namun kini berkura-
ngan sekitar 50 kilogram.
“Pembinaan batu groin
punca menyebabkan ekosis-
tem geragau terganggu,” ka-

‘Melaka: Kekurangan udang
geragau di Melaka khusus-
nya di beberapa pantai se-
- perti di Klebang, Pantai Pu-
teri dan Pengkalan Balak di
sini, yang menjadi lubuk hi-
dupan laut itu, semakin kri-
tikal hingga menjejaskan pe-
niaga dan pengusaha bela-
can di negeri ini.

Jika keadaan ini berteru-
san, tidak mustahil produk
makanan hasil laut Melaka’
itu yang sering menjadi pi-
lihan pelancong apabila ber-
kunjung ke negeri in lenyap
suatu hari nanti.

Pengusaha belacan, Mohd
Azmi Doraman, 42, berkata,
dia kini tidak lagi boleh ber-
gantung terhadap hasil
tangkapan geragau daripada
nelayan di negeri ini. -

Menurutnya, sebab itu dia
kini terpaksa mendapatkan
bekalan geragau dari luar
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MOHD Kamarudin menyusun belacan dan cencaluk di gerainya di Kampung Pinang.
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Melaka.

“Untuk menampung ke-
perluan, saya ambil bekalan
geragau dari luar Melaka, ba-
gi memastikan perniagaan
warisan keluarga diterus-
kan.

“Masalah bekalan geragau

ini berlarutan sejak penam-
bakan laut dilakukan.
“Dahulu ramai nelayan tu-
run ke laut menangkap
udang, namun kini bila-
ngannya berkurangannya.
Jika ada pun harganya men-
cecah antara RMio hingga
RMu1 sekilogram,” katanya.
Menurutnya, ketiadaan
geragau menyebabkan ra-
mai pengusaha belacan tra-
disional tidak lagi mengha-

silkan produk hasil laut itu .

malah ada yang gulung tikar
kerana tidak dapat berta-
han. :

“Tidak dinafikan berlaku

Industri 'bélacan tradisional di Melaka sukar dipertahdnkan

kenaikan harga belacan, te-
tapi mujur pelanggan me-
mahami. Saya gusar belacan
yang menjadi identiti Me-
laka akan hilang,” katanya.

Sementara itu, peniaga
Mohd Kamarudin Ali, 52,
berkata, hasil laut lain se-
perti belitung, pepahat dan
kerang turut berdepan ke- °
merosotan berbanding se-
belumnya.

“Harga kini amat jauh
berbeza, dahulu pelanggan
boleh membeli tiga bota!
cencaluk pada harga RMi.

‘Namun kekurangan udang

geragau menyebabkan ha:-
galnya menjadi RMs5 seon-
tol. :

“Seperti peniaga dan pe-
ngusaha lain, saya terpaksa
mendapatkan bekalan gera-
gau dari luar negara untuk
menampung permintazn.’
katanya.
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