Bilis mata biru Tan]ung Dawal
setandlng Pulau Pangkor
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SUNGAI PETANI: Produk ikan bi-
- lis mata biru keluaran Tanjung
Dawai di Merbok, dekat sini' se-

makin' mendapat permintaan
ramai berikutan rasa dan teks-.

turnya ‘yang hampir sama de-
ngan- ikanbilis jenis sama dari
Pulau Pangkor, Perak.

Selain ikan bilis, arked niaga
Tanjung Dawai menjual pelba-
gai produk hasil laut seperti be-
lacan, ikan pekasam, keropok
kering dan ikan kering.-

Rata-rata peniaga yang dite-
mui memberitahu, ikan bilis
mata biru ‘keluaran “Tanjung

~ Dawai men]ad1 produk yang

mendapat ~ permintaan tinggi

dan paling laris ketlka ini.
Seorang peniaga hasil laut di

arked tersebut, Nurul Amanina

Damia Abu Seman, 18, berkata,‘

ikan bilis: mata biru Tanjung
. Dawaidijual pada harga bermula

- RM36 sekilogram bagi yang be--

- lum dikupas hingga RM60 sekilo-
gram untuk sudah dikupas:

Katanya, harga ikan bilis di

situ bergantung kepada faktor

~bekalan yang mana jika bekalan

banyak, maka ia lebih murah.

“Lazimnya bekalan ikan bilis:

kurang ekoran faktor cuaca yang

tidak menentu dan nelayan ti-

NURUL Amanina Damia Abu Seman mengambil Ikan b|l|s mata biru keluaran Tanjung Dawal yang ditempah
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“dak dapat ke laut,” katanya ke- nya1 rasa yang enak dan tldak biru boleh bertahanhmgga kira- -

tika ditemui di'sini semalam. terlalu masin serta tekstur ke-  kira 24 jam meskipun ia tidak
Menurut Nurul Amanina Da-- rangupan tahanlama. ! disimpan di dalam bekas kedap

mia, ikan bilis jenis itu mempu-' “Kerangupan ikan bilis mata. udara,” katanya
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