Kuala Tereng Feno-
mena kerang terdampar di
pantai Terengganu yang
tular baru-baru ini bukan
suatu petanda . bencana,
malah ia selamat dima-
kan.

Pensyarah Fakulti Peri-
kanan dan Sains Makanan
Universiti Malaysia Te-
rengganu (UMT) Dr Ros-
lizawati Ab Lah menjelas-
kan bahawa setiap kali
musim monsun timur laut
tiba, kejadian angin ken-
cang, ombak besar, serta
struktur pantai tertentu
sering menjadi punca ba-
nyak kerang terdampar di
pesisir pantai.

Beliau berkata meski-
pun fenomena itu keliha-
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tan luar biasa, sebenarnya

ia kejadian semula jadi
yang lazim berlaku dan ti-
dak perlu dirisaukan.

“Proses kerang terdam-

par ini berkait rapat de-
ngan
pantai, kekuatan ombak,
serta arah dan kelajuan ti-
upan angin semasa mu-
sim monsun timur laut.

“Tiupan angin yang kuat
dan pergerakan ombak be-
sar membawa kerang-ke-
rang ini ke pesisir pantai.
Biasanya, kerang ini masih
dalam keadaan baik dan
boleh dimakan dengan se-
lamat,” katanya dalam satu
kenyataan semalam.

Bagaimanapun, Dr. Ros-
lizawati mengingatkan ba-

_hawa beberapa . perkara
perlu diberi perhatian oleh
penggemar makanan laut
yang ingin mengambil pe-
luang mengutip kerang
tersebut.

“Kerang yang terkumpul
di pantai berkemungkinan
terdedah kepada bakteria
atau pencemaran air. Oleh

struktur geografi -
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ORANG ramai be-pﬁéu ké pantai bersama ahli keluarga membéwa peibégéj pefalatah
termasuk sauk, jaring dan baldi untuk mengutip kerang.
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PENGUNJUNG mengutip -
kerang di Pantai Sura. Ribuan
kerang terdampar di pantai
menyebabkan pantai itu
dxkunjungl ratusan orang
ramai yang berpeluang
mengutip hidupan marin
berkenaan. - Gambar
NSTP/GHAZALI KORI

itu, penting untuk me-
mastikan ia dibersihkan
dengan betul sebelum di-
masak,” katanya menam-

bah bahawa fenomena ini -

menunjukkan  kepenti-
ngan ekosistem lautan dan
pesisir pantai dalam me-
ngekalkan keseimbangan
alam.

Terdahulu, Pengarah Ja-
batan Perikanan Negeri
Terengganu Ruzaidi Ma-

dampar bukan petanda bencana. Pakar

Tiupan angin yang
kuat dan pergerakan
ombak besar
membawa
kerang-kerang

ini ke pesisir pantai.
Biasanya, kerang ini
masih dalam keadaan
baik dan boleh
dimakan dengan
selamat”

Dr Roslizawati Ab Lah

mat juga dilaporkan ber-
kata hasil analisis makmal
mengklasifikasikan  ke-
rang berkenaan sebagai
Kelas B dan C, di bawah
piawaian Program Sanita-
si Kerang-Kerangan Ke-
bangsaan (NSSP), yang
perlu dimasak sempurna
sebelum dimakan.

Ruzaidi menasihati
orang ramai supaya me-
mastikan kerang yang di-
kutip, dimasak sepenuh-
nya sebelum dimakan bagi
mengurangkan risiko pen-
cemaran bakteria selain
menasihatkan pengambi-
lan kerang mentah harus
dielakkan terutama bagi
individu dengan sistem
imun yang lemah.

Sebelum ini, tular di me-
dia sosial aktiviti orang ra-
mai menggunakan pelba-
gai cara seperti pukat ikan
dan baldi untuk mengum-
pul hasil laut itu yang me-
limpah setelah terdampar
di atas pasir di Pantai Su-
ra, Dungun.



